
SUPPLI

 847   —   € 3,00
 Ragù classico

 BURRO E LIMONE   —   € 4,50
 Burro di montagna e limone

 ’NDUJA   —   € 4,50
 Provola della penisola e ’Nduja di Spilinga

FRITTI

 FRITTATINA DI PASTA   —   € 5,00
 Bucatini di Gragnano, besciamella, macinato di manzo e piselli

 FILETTO DI BACCALÀ   —   € 6,50
 Con salsa agrodolce

 MONTANARA CLASSICA   —   € 4,00
 Pomodoro, Parmigiano e Basilico

 CROCCHETTA DI PATATE   —   € 3,00
 Con provola della Penisola, pepe e maionese alla senape

 FIORI DI ZUCCA   —   € 6,00  2pz
 Con Bufala DOP e Alici del Cantabrico

MARITOZZI
 
 CAESAR SALAD   —   € 5,00
 Pollo cotto a bassa temperatura, iceberg, maionese alla senape, chips di bacon

 e scaglie di Parmigiano Reggiano DOP

 CAPONATA   —   € 5,00
 Caponata di melanzane alla siciliana

 MAZARA   —   € 6,00
 Stracciatella, zest di limone candito, menta, gambero rosso di Mazara del

 Vallo DOP e la sua bisque

LE CLASSICHE

 MARINARA   —   € 8,00
 Pomodoro Pelato, origano di Salina ed olio EVO all’ aglio

 MARGHERITA   —   € 9,00
 Pomodoro Pelato, fior di latte dei Monti e basilico

 COSACCA   —   € 8,00
 Pomodoro Pelato, Pecorino Romano DOP, Parmigiano Reggiano DOP, basilico

 BUFALA DOP   —   € 11,00
 Pomodoro Pelato, Bufala DOP e basilico

 NAPOLI   —   € 12,00
 Pomodoro Pelato, fior di latte dei Monti, alici del Cantabrico e la loro crema

 PROVOLA E PEPI   —   € 11,50
 Pomodoro Pelato, provola dei Monti, miscela di pepi e basilico

CLASSICHE

 MARTINO NELL’ORTO   —   € 13,50
 Fior di latte dei Monti, chips di melanzane, pomodorini confit, peperoni ripassati

 taralli, crema di zucchine, cipolla stufata e basilico

 BOSCAIOLA   —   € 14,00
 Fior di latte dei Monti, funghi cardoncelli, polvere di funghi, crema di

 porcini al timo, salsiccia di Norcia

 CAPRICCIOSA   —   € 14,00
 Pomodoro Pelato, fior di latte dei Monti, carciofo alla Giudia, crema di

 carciofini, battuto di olive taggiasche, uovo semi-sodo, funghi cardoncelli

 prosciutto crudo di Parma

 3 POMODORI + 1   —   € 13,50
 Fior di latte dei Monti, datterino nudo, pacchetella gialla del Vesuvio

 datterino rosso semi-secco, ristretto di pomodoro, crema di basilico

 DIAVOLA   —   € 13,50
 Pomodoro Pelato all’nduja, chorizo, fior di latte dei Monti, olio EVO al

 peperoncino e crema di jalapeno 

 FIORI E ALICI   —   € 13,50
 Fior di latte dei Monti, fiori di zucca, alici del Cantabrico e la loro crema

ECCENTRICHE

 TRAMEZZINO   —   € 14,00
 Salsa di Datterini Gialli del Vesuvio, battuto di pomodori rossi e verdi

 maionese con colatura di pomodori, crema di jalapeno, filetti di Tonno del

 Mediterraneo, olive denocciolate e basilico

 ROTOLANDO VERSO SUD   —   € 14,00
 Caponata di melanzane, stracciatella, filetti di Tonno del Mediterraneo,

 ristretto di pomodoro taralli e basilico

 NERANO 2.0   —   € 14,50
 Provola dei Monti, julienne, chips e crema di zucchine alla Nerano, guanciale

 e Provolone del Monaco

 PARMIGIANA   —   € 14,50
 Crema di parmigiana di melanzane, Provola dei Monti, melanzana fritta a cubetti,

 ristretto di pomodoro, chips di Parmigiano Reggiano DOP e basilico

 PASTRAMI   —   € 14,50
 Verza viola, carote, Pastrami, cetriolini Jumbo, maionese alla senape

 SUPER MARY   —   € 14,50
 Pomodoro Pelato all’aglio e origano, alici del Cantabrico, peperoncini gialli

 in agrodolce, promodorini dry, battuto di prezzemolo e foglie di origano fresco

DOLCI
 
 TIRAMISÙ —   € 6,00

 SEMIFREDDO AL CARAMELLO —   € 6,00
 SALATO
 Con cioccolato al latte e croccante di arachidi

 CREPES —   € 5,00
 Pistacchio e granella / Nutella, gocce di cioccolato e zucchero a velo

 CHEESECAKE  —   € 6,00
 Pistacchio / Nutella / Lamponi

 ZEPPOLINE FRITTE —   € 5,00
 Nutella / Crema di Pistacchio e granella

BEVANDE

 ACQUA MICROFILTRATA   —   € 2,00

 COCA-COLA IN VETRO 33CL   —   € 4,00

 COCA-COLA ZERO IN VETRO 33CL   —   € 4,00

 SORAYA - BALADIN 75CL —   € 17,00
 
 BALADIN  -  SPINA DA 33CL    —   € 6,00
 4.8  -  Birra del mese

 CAFFÈ   —   € 2,00

TUTTE LE NOSTRE PIZZE SONO CONDITE CON OLIO
EXTRAVERGINE DI OLIVA 100% ITALIANO

LE INFORMAZIONI CIRCA LA PRESENZA DI SOSTANZE
O DI PRODOTTI CHE PROVOCANO ALLERGIE O
INTOLLERANZE SONO DISPONIBILI RIVOLGENDOSI
AL PERSONALE IN SERVIZIO

*servizio 1,50 €

ALLERGENI

menu

CROSTACEI
FRUTTA

A GUSCIO
GLUTINE LATTE LUPINI MOLLUSCHI SENAPE

PESCE SEDANO SESAMO ANIDRIDE
SOLFOROSA E

SOLFITI

SOIA
UOVA

E DERIVATI
ARACHIDI

E DERIVATI

PIZZA E BOLLE È IL MATRIMONIO PERFETTO CHE
DÀ VITA AD UN NUOVO MODO DI INTERPRETARE L’ICONICA

PIETANZA POPOLARE ITALIANA UNITA ALL’ELEGANZA DELLE
BOLLICINE. DUE MONDI, CHE ERANO COSÌ DISTANTI TRA LORO

PER VIA DI CONCETTI E CONSUETUDINI, ORMAI SDOGANATI.


